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LA RIVISTA DEI COMUNI E DEL TERRITORIO
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Omaguio al territorio e alla natura

Ivini dell'Azienda Agricola Z{ma sono lo straordinario biglietto da visita di un territorin,

Celestino Gaspari, presidente dell Arienda Agricala Zjmé

vigneti hanno dormito per quasi
Iq\um:m mesi consecutivi, ma di si-

curo il lavoro in cantina non & mai
cessato, Nemmeno per un momento.
Angzi, & proprio nel lungo e silenzioso la-
voro invernale che la cantina da il me-
gliodiséeora, finalmente, & tutto pronto
per ripartire. Quello enalogico & un ca-
lendario quasi magico, che lega da sem-
pre la terra e la luna, e che conosce be-
nissimo Celestino Gaspari, enologo di
fama internazionale che dopo numero-
se esperienze come consulente e respon-
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sabile enologo di alcune tra le
pill importanti aziende vinico-

le nazionali, nel 1999 ha deciso

di fondarne una sua, I'Azienda
Agricola Zgmé di San Pietro in
Cariano (Verona), realta ancora re-
lativamente giovane ma che gia rappre-
senta una tradizione di altissima qualita
vitivinicola. E come ogni grande tradi-
zione che si rispetti, anche cantina Zjmé
non si accontenta del meglio, cerca sem-
pre di crescere e offrire una qualith sem-
pre pil elevata. E cosl, inevitabilmente,

-

la Valpolicella, tra i piil rinomati e conosciuti dell'enologia italiana nel mondo

Sosteninilita nella
produzione ed eccellenza nel
risultata sona i principi su
cui si fonda la filosofia Zjma

si torna al lavoro: quello in vigna, che ri-

comincia proprio in questi giorni, e quel-

lo in cantina che non si & mai fermato.

“Ilnostro - interviene Celestino Gaspari, -
& davvero un lavoro infinito fatto di pas-
sione, fatica e delle mani dell'uomo. Poi,
& chiaro, il territorio fa la sua parte e la
Valpolice a dalla buona sor
daun microclima perfetto per la presen-
za del Lago di Garda, e un terroir unico,
con una forza evocativa straordinaria, ca-
pace di regalarci prodotti unici e di con-
ciliare anche il turismo, a partire proprio

da quello enogastronomico”.
Per Celestino Gaspari, dunque, il ter-
roir rappresenta da sempre il vero para-
digma di produzione, quello dove le ri-
sorse non sono un fattore da sfruttare
ma piuttosto da valorizzare. E quando
si parla della Valpolicella, uno spicchio
di colline incastonate tra la meraviglio-
sa Verona e il lago di Garda, il “fattore
terroir” rappresenta un valore inestima-
bile, una cultura locale, unica e inimita-
bile, e ha assunto ormai il ruclo di imma-
gine di mercato, un vero e proprio
biglietto da visita che promette
esperienze di turismo enoga-
stronomico di valore assoluto.
Qualcosa che Celestino Gaspa-
ri rappresenta mirabilmente nei
suoi vini e che con Z§mé regala un
collegamento strettissimo fra produzione
ed esperienza. “Forza, profumo, sapore
ed equilibrio: un grande vino deve sem-
pre dare emozioni. E i nostri vini sono
tutti frutto di un percorso molto preci-
so fatto di tradizione ma anche di ricer-
ca e innovazione, parole chiave per co-

La cantina

struire l'architettura di prodotti moderni
e inconfondibili, vini in grado di soddi-
sfare le richieste di un mereato sempre
pii esigente che sa riconoscere la tradi-
zione ma che vuole premiare anche I'in-
novazione e quindi il nostro lavoro™, Im-
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magine e sostanza dunque, la stessa che
troviamo ogni volta che andiamo alla sco-
perta dei favolosi tesori enologici custo-
diti da Celestino Gaspari nelle bellissi-
me cantine naturali Zymé a San Pietro
in Cariano e proposti al mercato dalle

L3 Cava

Paesaggio sotterraneo di fascino e luogo
i convergenza tra natura, cuftura e
storia, I'antica cava di arenarig risalente
al XV secalo & la base della cantina Zfmé

2 suggella l fortissimo legame tra fa
filosofia aziendale e [‘dentitd territoriale.
(Qui, anno dopo anno, il ving si affina fino ad
arrivare alla bottigha.

sue etichette, un modello produttive che
inevitabilmente, o forse sarebbe meglio
dire per fortuna, si identifica con il ter-
ritorio di appartenenza ed & ormai sino-
nimo di sviluppo, innovazione e sosteni-
bilith ambientale.

Ecco quindi vini famosissimi, a deno-
minazione d'origine protetta, Dop, plu-
ripremiati in Italia e all'estero come la
Valpolicella giovane, la Valpolicella Clas-
sico Superiore, I'Amarone Classico o I'A-
marone Riserva “La Mattonara™. Il tut-
to raccolto in un modello commerciale
¢ distributivo malto preciso e che riesce
a valorizzare al massimo il ricco porta-
foglio di prodotti di cantina Zfmg, oggi
fiore all'occhiello dell’enclogia di classe
riconosciuta non solo sul mercato italia-
no ma anche sui principali mercati in-
ternazionali.

SAN PIETRO IN CARIAND
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