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AMARONECLASSICO DELLAVALPOLICELLA
RISERVA“LAMATTONARA”

Tipo |Rosso secco

AmaroneClassicodellaValpolicellaDOP
Riserva“LaMattonara”
DenominazionediOrigineProtetta
Paese/Regione:Negrar,Sant'Ambrogiodi
Valpolicella (Verona)
Tipologiadi terreno:
prevalentementecalcareo,argilloso
Uve:
Corvina40%,Corvinone30%,
Rondinella15%,Oseleta10%,
Croatina5%
Datianalitici:
alcol16%,zuccheri residui10/12g/l
aciditàtotale6,5g/l,estrattosecco36g/l,
pH3,50
Operazionidivigneto:
questariservavieneprodottasolonelle
annatemolto importanti.Sidistingue
dall̓Amaroneclassicoper il risultatodiuna
selezioneancorpiùaccuratadelleuve,che
provengonodaivignetipiùvecchi
(da20a50anni).Concimazioniorganiche
epotaturemanuali;selezionedeigermogli,
defogliazione,diradamentodeigrappoli

Vinificazioneeinvecchiamento:
appassimentonaturale (senzal̓ usodideumidificatori)
percirca3mesi;segue lapigiaturaingennaio.Vinificato
rigorosamentesecondo ilmetodotradizionale invasche
dicementoperalmeno2mesiacontattoconlebucce,la
fermentazioneavvieneconlievito indigenoea
temperaturenaturali.Dopo lasvinaturariposapercirca
9anni inbottigrandie tonneauxdi roverediSlavonia
eviene imbottigliatoalsuodecimoannodietà.Il lungo
invecchiamento favorisceun̓ulteriore riduzionedegli
zuccheri residui.Segue l̓ affinamento inbottigliaper
minimo1anno

Abbinamentoideale:
eccellenteconformaggistagionaticome ilParmigiano
Reggianoe ilGranapadano,accompagnabenecarni
grigliate,arrosti,bolliti.Ottimovinodameditazionee in
abbinamentoacioccolato,sigaro,pipa
Temperaturadiservizio: 18°C
Bicchiereconsigliato: ballon
Analisivisiva:
dicolore rossorubino intensoconriflessi
granataeglicerinemolto importanti

Analisiolfattiva:
notediciliegiamatura,marascaeprugne
leggermenteappassite,balsamicoespeziato.
Analisigustativa:
entraconavvolgente complessità.Ricco,
persistenteebenequilibrato.Esprimenote
dimarmellatadiciliegia,prugnaecastagno,
conl̓ invecchiamentoprolungaspaziandocon
notedelicatedipepe,liquiriziae cacao
Formatidisponibili:
750ml/1,5/3/5l
Packaging:
Cassettadi legnoper1/3/6bottiglieda750mle
magnum

Inunadefinizione: l̓ artedi fare vino.
Ladicitura“massimaespressionedʼidentità”rimarcal̓ ideadifedeltàallatradizione.L̓etichettaraffiguraunafogliadivite lecuilinee linfalisonostatesostituitedalle lineedi

un̓ improntadigitaleasottolinearequanto l̓ improntadell̓ uomoe l̓ interazionenatura/culturasianodeterminantiperlarealizzazionediquestovino.
Ilnome“Mattonara”èunomaggioallacavainpietraarenariaincuirisiede lacantina,adibitauntempoall̓estrazionedeimattoniutilizzatiperlacostruzionedichieseeville.


