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VALPOLICELLA“REVERIE”
Tipo |Rosso secco

Inunadefinizione:unafuturatradizione
L̓etichettaèdisegnataconuntratto leggeroevelocecheschizzale lineediuncalice sucuisiaffaccianovoltisorridentiche ricordanogliemoticons
usatidai giovani per le comunicazioniweb.Reverieè l̓ interpretazione juniordelValpolicella:unvino fresco,adattoadognioccasionepensato

per igiovanichesiavvicinanoall̓ universoenologico.

ValpolicellaDOP“Reverie”
DenominazionediOrigineProtetta
Paese/Regione:
Negrar,Lavagno(Verona)
Tipologiadi terreno:
calcareo,argilloso
Uve:
Corvina40%,Corvinone30%,
Rondinella25%,Oseleta5%
Datianalitici:
alcol11,5%-12%
zuccheri residui3g/l
aciditàtotale5,2g/l
estrattosecco25g/l
pH3,30
Operazionidivigneto:
concimazioniorganiche
epotaturemanuali;
selezionedeigermogli,defogliazione,
diradamentodeigrappoli.
Vendemmiamanualeafine
settembre/inizioottobre in bins da
300 kg.

Vinificazioneeinvecchiamento:
diraspapigiatura,criomacerazionee fermentazione
conlievitoselezionatoatemperaturacontrollatae
malolatticacontemporanea.Affinamento inacciaio
percirca6mesi
Abbinamentoideale:
unvinogiovaneadattoadaperitivi emerende,ottimo
consalumi,formaggiteneri,minestre,carnibianche
Temperaturadiservizio:
15/18°C
Bicchiereconsigliato:
caliceatulipano
Analisivisiva:
sipresentadicolore rossotenueconriflessiviolacei,
brillanti.Leggeroallarotazione
Analisiolfattiva:
notedi rosacanina,ciliegiaemarasca,leggermente
pepato
Analisigustativa:
fresco,sapido,fruttato,dimediocorpoconsapori
di fragola,amarena,lampone;dibuonapersistenza

Formatidisponibili: 750ml
Packaging:
cartonida6e12bottiglie


