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HARLEQUIN
Tipo |Rosso secco

Inunadefinizione: l̓ emblema
L̓etichetta,ispirataallafiguradiArlecchino,rappresentalamaschera,lalacrimachescendesulvisoe lemacchiedipomodorosulvestitodiArlecchino.

HarlequinIGPVenetoRosso
IndicazioneGeograficaProtetta
Paese/Regione: datutti i vignetiZýmē
nellaProvinciadiVeronaeVicenza(Veneto)
Tipologiadi terreno:
diversiasecondadella localitàeposizione
alluvionale/vulcanico/glaciale
Uve:
minimo15vitigni,4bianchie11rossi:
Garganega,Trebbianotoscano,
SauvignonBlanc,Chardonnay,Corvina,
Corvinone,Rondinella,Cabernet
Sauvignon,CabernetFranc,Merlot,Syraz,
Teroldego,Croatina,Oseleta,
Sangiovese,Marzemino
Datianalitici:
alcol15%,zuccheri residui4,7g/l,acidità
totale5,8g/l,estrattosecco35g/l,pH3,50
Operazionidivigneto:
concimazioniorganicheepotature
manuali;selezionedeigermogli,
defogliazione,diradamentodeigrappoli.
Raccolteamanograppolopergrappolo,
leuvevengonoselezionatepersonalmente
dall̓ enologoe riposte inplateaux
da0a40giorni (secondo ilmomento
dellaraccolta) inambientenaturale,senza
ausiliodimacchineper laventilazione
forzataoper ladeumidificazione.

Vinificazioneeinvecchiamento:
pigiate tutte insiemesenzadiraspatura,leuve
fermentano invascadicementoconlievito indigenoper
ca30giorni.Seguonofollature,delestagesesoprattutto
ilcontrollovisivo,olfattivoeuditivodapartedell̓ uomo.
Siprocedepoiallasvinaturaealladecantazionepercirca
10giorni.Segueundupliceprocessodiaffinamentoper
untotaledi30mesiutilizzandobarriquesnuovedi rovere
franceseda225litri (200%),senzaalcuntravaso.Il vino
viene imbottigliatosenzaeffettuarechiarificae subisce
unulterioreaffinamento inbottigliaperalmeno2anni.
Harlequinèprodottosolonelle annate importanti
Abbinamentoideale:
siesprimealmeglioconpiatti importantiepiattidelicati
dicarnibianchee rosseconsalse robusteespeziate.
Ideale conformaggisaporitiematurie cacciagione.
Eccellenteperfinepastoecomecompagnodi
meditazione.
Temperaturadiservizio: 18°C
Bicchiereconsigliato: ballon
Analisivisiva:
dicolore rossorubinobrillanteconriflessigranata
nell̓ invecchiamento,dibuonaintensità.Densoalla
rotazioneconglicerinebenevidenti

Analisiolfattiva:
mixdi frutta,fiorieminerali inalternanzacon
sensazionedivolumeedettagliobendefiniti.
Analisigustativa:
sensazionediavvolgente ricchezzaecomplessità,
frutta,spezieealcolisuperiorisialternanocon
saporidimarmellatadi fruttaesottobosco,poi
tabacco,cannella,nocemoscata,chiodi
digarofanounitiallamineralitàesaltano
laprofonditàdelpuzzle.Chiudeconpersistenza
esuadentedolcezza.Sidistinguedal fratello
minoreKairosper lamaggioredefinizionedel
dettaglio
Formatidisponibili:
750ml1,5/3,0/5,0l
Packaging:
cassettadi legnoper1/3/6bottiglieda750mle
magnum


