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FROMBLACKTO WHITE
Tipo |Bianco secco

Inunadefinizione: il vinochenoncʼera.
L̓etichettadaldesignminimalegiocasulcontrastonero/biancoalludendoallamutazionegeneticanaturale

subitadallaviteRondinelladabaccarossainbaccabianca.

FromBlacktoWhite
IGPVenetoBianco
IndicazioneGeograficaProtetta
Paese/Regione:
Negrar,Illasi,Tregnago(Verona).
Tipologiadi terreno:
calcareo,argilloso
Uve:
RondinellaBianca60%,
GoldTraminer15%,
Kerner15%,IncrocioManzoni10%.
Datianalitici:
alcol13%
zuccheri residui4g/l
aciditàtotale5,2g/l
estrattosecco20g/l
pH3,45
Operazionidivigneto:
concimazioniorganicheepotature
manuali;selezionedeigermogli,
defogliazione,diradamento
deigrappoli.Raccoltatrala2°e la3°
decadedisettembre in bins da 300
kg.

Vinificazioneeinvecchiamento:
pigiaturacondiraspatura,criomacerazioneconle
bucceper24ore,decantazionenaturalea7/8°C,
fermentazionecontrollatainvascadicementoper20gg.
ca.Affinamentosui lievitiperminimo6mesicon
batonnage.
Abbinamentoideale:
eccellentecomeaperitivo,siesprimepienamenteanche
concrostacei,pesce,risottoagliasparagi,erbettee cibi
speziati.
Temperaturadiservizio: 10/12°C
Bicchiereconsigliato: caliceatulipanooballon
Analisivisiva:
dicolorebrillante,connoteverdolineegiallo tenue.
Ottimaviscositàglicerica
Analisiolfattiva:
note finidi fioribianchi,fruttaeerbeperenni:acacia,
primula,melaGolden,pompelmorosa,menta,vaniglia,
sambuco.Delicato,eleganteegiustamentearomatico
Analisigustativa:
avvolgente,ricco,complesso,sapido,minerale,molto
persistente.
Si prestamoltobeneall'invecchiamento.

Formatidisponibili:
750ml-1.500ml
Packaging:
cartonida6e12bottiglie


