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“602020”CABERNET
Tipo |Rosso secco

Inunadefinizione: lapotenza
L̓etichettaègiocatasulineedecisee i toni fortidel rossochebenrappresentano ilcaratteredeivitigniCabernetSauvignon,

CabernetFranceMerlot.I numeri602020esprimonolepercentualideivitignichecompongonoquestovino.
Rappresentaildonodellavita.

“602020”Cabernet IGPVenetoRosso
IndicazioneGeograficaProtetta
Paese/Regione:
ColliBerici,Lonigo(Vicenza)
Tipologiadi terreno: argilloso
Uve:
CabernetSauvignon60%,
CabernetFranc20%,Merlot20%
Datianalitici:
alcol15%
zuccheri residui4g/l
aciditàtotale5,7g/l
estrattosecco33g/l
pH3,50
Operazionidivigneto:
concimazioniorganicheepotature
manuali;selezionedeigermogli,
defogliazione,diradamentodeigrappoli.
Vendemmiamanuale trala3°decadedi
settembree la1°diottobre.Cabernet in
bins da 300 kg,Merlot in plateaux.

Vinificazioneeinvecchiamento:
siparladivendemmiatardivapoiché leuvesono le
ultimeadessere raccolte:ilCabernetFrance ilCabernet
Sauvignonvengonoraccoltimanualmenteepigiati
ingiornata,mentreper ilMerlot l̓ uvaviene raccoltaa
mano inplateauxariposareperca20/30giorni in
fruttaia.Vinificazione invaschedicementoatemperatura
naturalee lievito indigenoper40giornicirca.
Affinamento inbarriquesnuoveperminimo30mesi.
Affinamento inbottigliaper1anno
Abbinamentoideale:
siesprimealmeglioconcarnigrigliate,arrostie formaggi
amediastagionatura
Temperaturadiservizio: 18°C
Bicchiereconsigliato: ballon
Analisivisiva:
dicolore rossotendentealviolaintenso,conriflessigra-
nataall̓ invecchiamentoeglicerinebenestese
Analisiolfattiva:
fruttarossadisottobosco:mirtillo,ribes,moreselvatiche.
Muschioespezie

Analisigustativa:
entraconavvolgentecomplessità,austero,ricco,
persistente,benequilibrato.Notedimarmellata
diprugnae frutti rossidisottobosco.
Dibuonatannicitàe struttura,prolungapoi
spaziandoconnotedelicatedipepe,erbe
perennie terraargillosa
Formatidisponibili:
375,750ml1,5/3,0/5,0l
Packaging:
cartonida6bottiglie.Cassettadi legnoper1/3/6
bottiglieda750mlemagnum


