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= Amarone della Valpolicella Cl.  
La Mattonara Ris. ’03 NNN 8

= Valpolicella Cl. Sup. ’10 NN 5
= 60 20 20 ’09 NN 5
P Il Bianco From Black to White ’13 NN 3
= Kairos ’08 NN 7
= Oseleta ’08 NN 6
= Valpolicella Revirie ’13 NN 2*
= Amarone della Valpolicella Cl. ’06  OOO 8
= Amarone della Valpolicella Cl.  

La Mattonara Ris. ’01  OOO 8
= Amarone della Valpolicella Cl. ’04  OO 8
= Amarone della Valpolicella Cl. ’03  OO 8
= Harlequin ’06  OO 8
= Valpolicella Cl. Sup. ’09  OO 6

Non è facile parlare di Zymè, la creazione di 
Celestino Gaspari che nel volgere di pochi 
anni ha letteralmente stravolto la sua attività, 
prima cantiniere nell’azienda icona della 
Valpolicella, poi consulente presso realtà 
diventate famosissime in pochi anni, e infine 
produttore di vino. Il suo interesse però non 
si limita al territorio in cui opera, spazia 
ovunque, ed ecco allora che dai 30 ettari di 
vigneto che compongono il cuore aziendale 
spuntano Amarone e Metodo Classico, 
bianchi fragranti e bordolesi dai Colli Berici, 
per chiudere con uvaggi a dir poco originali 
o rossi da uve quasi abbandonate. Il cuore 
però rimane strettamente legato alla 
Valpolicella, con un Amarone che si farà 
ricordare. La Riserva La Mattonara ’03 
esprime un profumo profondo e  
complesso, nel quale il frutto si fa spazio 
poco per volta tra le erbe aromatiche, le 
spezie e i fiori macerati. In bocca è ricco,  
di impatto morbido ma dallo sviluppo 
asciutto e di straordinaria grinta. Ampio nei 
profumi e vellutato al palato il Valpolicella 
Superiore ’10.

VENDITA DIRETTA 
VISITA SU PRENOTAZIONE
PRODUZIONE ANNUA 80.000 bottiglie 
ETTARI VITATI 30,00 
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