Storie di armonia e qualita

| vini dell’Azienda Agricola Zymeé sono sempre pronti a
raccontare una storia fatta di valorizzazione dell’identita
territoriale e di saggia sperimentazione innovativa

ultura del territorio e dei vini, del-

la tradizione e dell'innovazione.

Nulla & lasciato al caso nella can-
tina dell'Azienda Agricola Zymé a San
Pietro in Cariano (Verona) in piena Valpo-
licella, dall’orientamento dei filari all’irri-
gazione, dalle potature alla vendemmia,
tutto & svolto con I'unico obiettivo di ot-
tenere solo vini di grande prestigio e al-
tissima qualita.
E lo stesso rigore viene ovwviamente ap-
plicato anche in cantina dove vige una
regola ferrea: non aver mai fretta perché
ogni buon vino ha bisogno dei giusti tem-
pi d'affinamento e ogni bottiglia i giusti
ritmi di lavorazione e di attesa.
Un equilibrio prezioso, delicatissimo e
guasi magico che ben conosce Cele-
stino Gaspari, enclogo di fama interna-
zionale ormai da 18 anni anima e cuo-
re pulsante della casa vinicola veronese
Zymé. Il nome, provenente dal greco, si-
gnifica “lievito”, elemento fondamentale
nel mondo dell’enologia, ma anche sim-
bolo che richiama la naturalita - valore
basilare nel percorso lavorativo e esi-
stenziale di Celestino Gaspari - e il fer-
mento, inteso come attitudine continua
alla trasformazione. In sintonia con que-
sta filosofia, il logo dell’azienda rappre-
senta una foglia di vite in cui & inscritto
un pentagono, simbolo dei cinque ele-
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Celestino Gaspari

menti principali per la produzione del
vino: “uomo-vite-terra-sole-acqua”.
“La nostra non & una cultura sprecona,
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orientata al mercato di massa, o con
elaborazioni fantasiose che poco han-
no a che vedere con la grande tradizio-
ne enologica veneta e veronese” - spie-
ga -. “In azienda ci siamo presi solo la
liberta di lavorare quantita ridotte e con
i giusti tempi, quelli dettati dalla natura.
In questo modo abbiamo forse penaliz-
zato la quantita, ma valorizzato al mas-
simo la qualita. E cosi arrivano al mer-
cato solo vini e bottiglie nella loro forma
migliore per gusto, profumi, aromi e in-
tensita. Insomma, credo davvero che il
risultato valga |'attesa e sia quello spe-
rato da tutti noi”.

Facile capire, dunque, perché nelle bot-
tiglie di Zymeé si possono davvero ritro-
vare aromi, colori e sapori di questa ter-
ra, tanto prodiga di incanti per chi, come
Celestino Gaspari e la sua squadra, di-
mostra di amarla e rispettarla profonda-
mente e senza inganni. E, d’altra parte,
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proprio la conformazione del territorio
e la tradizione hanno un peso rilevan-
te nella storia di Zymé, cantina che sor-
ge addirittura su un'antica cava di are-
naria, ambiente e clima perfetti per far
affinare i vini pit famosi e pregiati del-
la Valpolicella, come il Valpolicella Clas-
sico Superiore Dop o I’Amarone Riser-
va Dop. E ideale per suggellare anche il
fortissimo legame tra la filosofia di vita
e di lavoro di Celestino Gaspari e quella
identita territoriale cosi forte in lui e per-
fettamente rappresentata dai suoi stra-
ordinari vini. “La cava - ribadisce Cele-
stino Gaspari - & il cuore pulsante della
nostra azienda. Luogo d’incontro e sin-
tesi perfetta tra natura, cultura e storia
millenaria di una terra che conosce il va-
lore del lavoro e del sacrificio, ma anche
la voglia di crescere e innovare. E la sin-
tesi tra antico e moderno, tradizione e
innovazione € ben rappresentata da altri
nostri vini di pregio, nati spesso dall’in-
contro e dalla valorizzazione di vitigni tra-
scurati. Penso, per esempio, al Kairos,
un rosso davvero unico come le uve dei
15 vitigni che lo compongono, o il From
Black to White, un bianco secco giova-
ne e conviviale perfetto per aperitivi, il
pesce 0 le nuove tendenze e occasioni
di consumo. Insomma, i nostri 30 etta-
ri di vigneti ci regalano sempre emozioni
e grandi soddisfazioni e sono una porta
aperta verso il mondo”.

In effetti i grandi vini Dop e Igp di Zyme
sembrano concepiti proprio per i cana-
li esteri di maggior prestigio. L'export in
questo momento & la voce commerciale
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piu significativa dell'azienda, con espor-
tazioni che sfiorano il 90% della produ-
zione complessiva grazie a mercati sto-
rici e consolidati come quelli europei o
americani, Usa e Canada soprattutto,
ma anche Estremo Oriente, e Sud Ameri-
ca. Sulle colline della Valpolicella e nel-
la tenuta di Zymé la tradizione e la cre-
ativita sembrano proprio aver trovato un
punto di equilibrio e I'enologia di qualita
come quella espressa da Celestino Ga-
spari dimostra di far sistema con il terri-
torio anche dal punto di vista promozio-
nale e turistico. La ricerca dell’armonia
caratterizza infatti I'azienda in ogni sfac-
cettatura del suo operare non solo a li-
vello di produzioni vinicole, ma anche
con l'incoming. Quasi una mission cu-

rata sia per I'estero, con la promozione
presso i grandi mercati internazionali di
un territorio unico e straordinario come
Verona e la Valpolicella, che verso il mer-
cato interno. Merito di una promozione
che parte proprio dalle visite guidate in
cantina, tappa fondamentale per un tu-
rismo enogastronomico che ha nella Val-
policella un punto di riferimento unico e
insostituibile.

“Enologia e turismo sono un vero privi-
legio da gustare e godere sino in fondo,
e per questo motivo la cantina e la cava
di Zymé sono sempre aperte per chi ri-
tiene che un buon vino valga sempre un
bel viaggio”.
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