CANTINE E VALPOLICELLA. A San Floriano
Zyme punta a vini
secondo natura,

«E la nostra mission»

Marta e Celestino Gaspari: «E cosi
ognianno le tipologie variano»

.| Cultura, territorio, vino. Il

tutto racchiuso in una canti-
na di San Floriano, comune
di San Pietro in Cariano, nel
cuore della Valpolicella Clas-
sica. Si tratta dell’azienda
agricola Zyme, dal greco anti-
co lievito, «elemento fonda-
mentale in enologia ma an-
che simbolicamente come lie-
vito per la crescita del proget-
to Zyme», spiega il suo men-
tore, una vecchia conoscenza
del mondo vitivinicolo italia-
no e internazionale. Si tratta
di Celestino Gaspari, cresciu-
to professionalmente e uma-
namente con quel Giuseppe
Quintarelli, conosciuto come
uno dei massimi interpreti
dell’Amarone, con cui ha col-
laborato per 11 anni.

Quindi, dopo un decennio
come consulente enologico
per altre aziende trasformate-
si da soggetti con feritori a
cantine di nome, Celestino
Gaspari nel 2003 fondo
Zyme. Nel 2006 si trasferi a
San Floriano, trasformando
un’antica cava di roceia are-
naria del 1400 in azienda

agricola. Nel 2014 ha realiz- -

zatola nuova cantina.

«Qui produciamo 11 tipolo-
gie tra vini a denominazione
e diricerca, incluse una bolli-
cinametodo classico e un pas-
sito bianco», racconta Marta
Gaspari, figlia di Celestino e
nipote di Giuseppe Quinta-
relli nella quiete della canti-
na di San Floriano, che piti di
un addetto ai lavori conside-
ra un gioiello di architettura.
«Le tipologie non si ripetono
tutti gli anni», evidenziala vi-
ticoltrice «ma solo a seconda
della generosita del clima e
sempre a fronte di una parti-
colare pretesa qualitativa».
Centomila bottiglie la produ-
zione annua destinata per la
maggiore parte al mercato
estero suddiviso tra Canada,
Usa, Europa ed Oriente.
«Stiamo lavorando bene an-
chein Italia, larichiesta di vi-
ni di qualitd non manca»,
prosegue Marta Gaspari.
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Celestino e Marta Gaspari

Trenta gli ettari coltivati da
Zymé «per esprimere la ric-
chezza del territorio attraver-
so suoli e microclimi partico-
lari legati alle singole parcel-
le», sottolinea Celestino Ga-
spari premiato, nell'ultima
edizione di Vinitaly, dal mini-
stero delle Politiche Agricole
eforestali col prestigioso rico-
noscimento, Eccellenza del
Paesaggio, assieme alla rivi-
sta Wine&Landscape Archi-
tecture. «Abbiamo rispettato
quello che la Natura ci ha do-
nato», aggiunge l'imprendi-
tore, autore di un ingente in-
vestimento alla ricerca di un
percorso che abbinasse il vi-
no al suo territorio, arte alla
sua cultura. ’

«I12017? L’annata & partita
senzanevein montagna e ac-
qua in pianura e una spinta
vegetativa precoce. Le stagio-
ni, quando non seguono un
corso regolare, riservano sem-
pre sorprese. Il gelo tardivo
di fine aprile, abbinato alla
stagnazione dell'umidita, sep-
pur per una sola notte, ha di-
strutto alcuni ettari di vigna
nell'intero Veneto come in al-
tre regioni». Morale: «Sara
un’annata meno generosa
del 2015 e del 2016 come
quantitd ma speriamo che la
qualita sia eccellente» affer-
ma Celestino Gaspari. e Mu.
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